
FOOD SERVICE



Fleur d’Olive : L’Excellence des Saveurs au Service des Chefs

Des Produits Authentiques et Créatifs pour Sublimer Chaque Plat

Que ce soit pour rehausser un plat, apporter une touche d'originalité ou donner une

nouvelle dimension à vos recettes, nos produits sont conçus pour offrir une explosion

de saveurs tout en étant faciles à intégrer dans vos menus.

Chez Fleur d’Olive, nous mettons notre expertise et notre passion au service des

professionnels de la gastronomie pour offrir une gamme de produits d'exception qui

sublimeront vos créations culinaires. Nos produits sont soigneusement élaborés pour

répondre aux exigences des chefs les plus créatifs et les plus exigeants.

Une Qualité Professionnelle pour Chaque Occasion

Que vous soyez un restaurant étoilé, une brasserie ou une institution, notre gamme est

conçue pour satisfaire des volumes de production importants tout en garantissant la

qualité et la constance des saveurs. De plus, nous vous proposons des formats adaptés

à vos besoins professionnels.

À-PROPOS

SONIA GIGUÈRE - PRÉSIDENT FONDATEUR
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D e s  S a v e u r s  A u t h e n t i q u e s

p o u r  l e s  C h e f s  d e  C u i s i n e  !

Notre sélection de moutardes :

Moutarde de Dijon
Moutarde au vin blanc
Moutarde au piment d’Espelette
Moutarde aux herbes de Provence 

TOUTE OEUVRE REMARQUABLE REPOSE

SUR LE MEILLEUR DES CANEVAS…
 Toutegrande œuvre repose surunebased'exception...

Au cœur de chaque création, une moutarde de Dijon fine et une huile

d'olive d'une qualité inégalée. Ensuite, des épices, des herbes et des

aromates naturels viennent sublimer cette préparation avec une précision

et une délicatesse qui révèlent toute leur richesse.

Le résultat ? Un assortiment de moutardes authentiques, entièrement

naturelles, où chaque saveur trouve son équilibre parfait.

Avec fierté, nous vous présentons la gamme Fleur d'Olive, un hommage à

notre passion pour l'excellence et la beauté des produits faits avec soin,

directement ici, au Québec.

MOUTARDES
Fabriqué au Québec par Fleur d’Olive

MAYONNAISES
Fabriqué au Québec par Fleur d’Olive

Notre sélection de mayonnaises :

Mayonnaise à l’Ail Rôti (2L)
Mayonnaise Béarnaise (2L)
Mayonnaise Samouraï (2L)

Une première collection inspirée de nombreux voyages et découvertes culinaires. La collection
est la création de belles aides culinaires qui
sauront vous surprendre et vous séduire par
des explosions de saveurs à chacune de
vos dégustations.

Disponible en formats :
2L - 4L - 20L
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Nouvellement ajoutée à notre collection Fleur d’Olive, voici notre collection
de Vinaigres d’herbes et de fruits. 

Fait à partir d’ingrédients naturels de première qualité avec la pulpe de 

fruits et les herbes eux-même, ces délicieux vinaigres sont l’ajout parfait
qui égaieront autant vos plats que vos cocktails. 

Estragon
Gingembre
Orient (Dattes)
Mangues
Fraises
Cerises
Échalote
Petits Bleuets

Vin Rouge (Chianti)
Vin Blanc (Trebbiano)

Disponible en 5 L

VINAIGRES
de Vin

 

VINAIGRES
Herbes et de fruits

Une Qualité Professionnelle pour Vos Menus !

L'Essence de laTradition Culinaire

Chez Fleur d’Olive, nous croyons que le secret d’un plat exceptionnel

réside dans la qualité des ingrédients, et nos vinaigres de vin rouge et

blanc en sont la preuve. Élaborés avec soin, à partir des meilleurs

cépages et vieillissement dans des conditions idéales, nos vinaigres

sont parfaits pour apporter de la complexité et de l'équilibre à vos

créations culinaires.

Format de 200 ml

Format de 200 ml VINAIGRES
Balsamique Blanc

112 - 122

3



Événements et réceptions : Offrez des portions

individuelles lors de réceptions ou événements privés,

permettant à vos invités de découvrir ce produit raffiné.

Boutiques hôtelières : Mettez notre vinaigre en vente dans

les boutiques de vos hôtels, offrant une touche de luxe à

emporter chez vos clients.

Menus gastronomiques :

Intégrez notre vinaigre balsamique rose comme ingrédient

phare dans vos entrées ou plats principaux pour

surprendre et séduire vos clients.

Offrez à vos clients une expérience culinaire unique avec

notre vinaigre balsamique rose, un produit d'exception qui

allie douceur et raffinement. Élaboré à partir de raisins

soigneusement sélectionnés, il se distingue par ses

nuances délicates et sa saveur subtile, parfaite pour

relever vos plats avec finesse.

* pour food service seulement

L’élégance au service  de la  gastronomie

VINAIGRE BALSAMIQUE ROSE

Disponible en formats :
200 ML
500 ML *
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Sel Fin de Guérande - 1KG

Gros Sel de Guérande - 1KG

Gros Sel ‘’Spécial Moulin’’ - 1 KG

Crystaux de Sel Mer de Kampot - 1KG

Sel Himalaya - 1KG

Sel Hawaïen Noir - 1KG

Sel Hawaïen Rouge - 1KG

Sel Hawaïen Rouge Moulu - 1KG

Sel Bleu Perse - 500g

Poivre de Kampot Noir IGP A - 750g Poivre de

Kampot Noir IGP B - 750g Poivre de Kampot

Rouge IGP - 500g Poivre de Kampot Blanc IGP -

500g - Grade A Poivre de Kampot Blanc IGP -

500g - Grade B 3 Poivres de Kampot IGP - 500g

Poivre Long Rouge de Kampot - 250g Poivre

Long Rouge de Takeo, Cambodge - 250g

Sel Basilic et Parmesa - 1 KG

Sel Piment d’Espelette - 1KG

Sel Truffe et Poivre Noir - 1 KG

Sel Citron & Thym - 1 KG

Sel BBQ - 1 KG

Fleur de Sel de Guérande
Format disponible - 1KG et 5 KG

Fleur de Sel de L’Atlantique
Format disponible - 1KG et 5 KG

Mélange à Steak

Mélange Légumes

Mélange Persaillotte

Mélange Poisson & Fruits de Mer

Mélange Poivre & Érable 

SELS

POIVRES

SELS

MÉLANGE D’ÉPICES

SELS, POIVRES & ÉPICES
en vrac

aromatisés

FLEUR DE SEL

Également

disponible en

petit format

de 110g
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VANILLE
BOURBON

 Laissez-vous enivrerpar les notes
florales et chocolatées de la vanille
Bourbon de Madagascar. La vanille
s’utilise dans tous les plats : sauces,
desserts, rhum, entrées,
poulet,crevettes…

2 gousses par unité
Paquet de 6
Vrac - 250g
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Huile d’olive extra vierge de première
qualité exprimant le meilleur de la fine
culture culinaire marocaine, embouteillée
dans un écrin élégant et distinctif.

Arôme d’amandes et d’herbes, avec une

touche de banane et de chocolat aux
noisettes. Très peu d’amertume (0,1°
d’acidité), léger goût poivré se déclinant
vers une finale tout en douceur. Une
belle huile de finition, si délicate que l’on
en recommande même l’utilisation en
pâtisserie.

Aberquina Des olives vertes fortes aux
arômes complémentaires qui rappellent
les fruits, les bananes fruitées, les
pommes, les pêches ; touches fines
herbes. Arrière-goût d'amande.

Picual - 100%
C'est une huile d'olive verte, fraîche,
fine et parfumée. Notes de
dégustation de tomate, d'herbes et de
blé vert, d'amande verte et de banane
verte. Touche florale qui nous rappelle
le thym. 

Arbéquine Fumée
Produit unique au monde, notre
Arbequino EVOO infusée à froid est
fabriquée selon un système de production
traditionnel qui suit les contrôles et
protocoles de qualité les plus stricts. Avec
l’aide de maîtres fumeurs, nous avons fait
une sélection de différents bois écologiques,
dans lesquels le chêne prédomine.

PICUAL – Récolte d’Automne - 97%
Les tons céréaliers et végétaux ressortent dans cette huile d'olive vert vif, où les tomates mûres, l'artichaut et les
céréales sont particulièrement remarquables. Équilibré et persistant en bouche. C’est l’exemple parfait de la
personnalité parfumée de la variété Picual.

ARBÉQUINE – Récolte d’Automne 
Arôme délicat d'olives douces qui rappelle les fruits mûrs
comme la banane ou la pomme rouge, mais aussi les fruits
secs comme les amandes. C'est un EVOO vert doré. Entrée en
bouche douce et sublime. Doux, fluide et léger.

HUILES D’OLIVE
PATIO DE VIANA

MIRACLE DU DÉSERT

Maroc - Biologique - 500ml

Espagne - 250ml

Espagne - 500ml

Espagne - 500ml

CASTILLO DE CANENA
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SÉLECTION D’HUILES - FRANCE

Vinaigre de Calamansi
Vinaigre de Framboise
Vinaigre de Miel
Vinaigre de Mangue
Vinaigre de Cidre
Vinaigre de Coing

SÉLECTION D’HUILES - FRANCE

VINAIGRES
de fruits

 

HUILES DE NOIX
 Depuis 1982,Huilerie Beaujolaise perpétue la

fabricationd'huilesviergesdefruitssecset de
graines oléagineuses. Un produit fini
complètement naturel..

Ces huiles de finitions viendrons sublimer vos

salades, autour d’un poisson au d’une viande
blanche, sur un fromage sec ou en dessert.

De vinaigres fins aux accents naturels defruits ou de
miel. Produits à base de pulpe de fruits ou
d’hydromel, ces beaux vinaigres sont sans égal pour
raviver toute préparation gastronomique,
à la fois avec finesse et éclat.

Huile Amande
Huile de Cacahuète Grillée
Huile de Noisette
Huile de Noix
Huile de Noix de Pécan
Huile de Pignon de Pin
Huile de Pistache
Huile de Sésame Grillée

Disponible en format :
250 ml
1 litre

Disponible en format :
100 ml
250 ml
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Chili
Échalote
Vanille
Framboise
Figue

Nature
Figue
Truffe
Chocolat
Balsamique Blanc
Bleuet

Disponible en format :
250 ml
5 Litres

Disponible en format :
210 g

Disponible en format :
250 ml

GAMME
GOCCE

PAR LEONARDI 1871

La célèbre maison de Modène révèle un autre joyau de sa collection : ‘’les Crema di balsamico’’, le fin du fin des

crèmes balsamiques aromatisées. Délicieux assemblage de tradition et de modernisme, Fleur d’Olive a sélectionné

pour vous 13 saveurs uniques de crema. Combinant harmonieusement le fin balsamique à des arômes tout naturels,

ces nectars apportent une touche de classe fantaisiste autant aux plats salés que sucrés, des viandes jusqu’à la

crème glacée.

Gocce Italiane apporte sur vos tables un vinaigre balsamique aux
saveurs incomparables.

L’objectif est d’offrir une expérience nouvelle du Vinaigre

balsamique, perçu non pas comme un simple condiment, mais
comme une source de bien-être pour le corps et l’esprit. 

Notre vinaigre est issu du moût de raisin cuit, sans conservateur et
sans colorants (caramel).»

CRÈMES BALSAMIQUE 
AROMATISÉS

VINAIGRE BALSAMIQUE BLANC 
INFUSÉS

VINAIGRE BALSAMIQUE BLANC
IGP

Truffe
Ail
Pomme-Grenade
Safran

Orange
Framboise
Poire & Noix
Fraise
Fruit de la Passion
Fumée
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GAMME
GOCCE

PAR LEONARDI 1871

Balsamic GIN: Base sans alcool pour cocktails et marinades!

Le Balsamique GIN est un produit polyvalent qui peut s’utiliser aussi bien comme assaisonnement que
comme ingrédient pour boissons. A base de vinaigre et mout de raisin blanc, il est enrichi de différentes
botaniques savamment dosées ensembles et avec zéro alcool pour une totale liberté d’utilisation.

GIN BALSAMIQUE
(SANS ALCOOL)

DISPONIBLE EN 4 SAVEURS

Réserve
Orange
Canelle
Balsamique Blanc

Disponible en format :
250 ml 750 ml

VINAIGRES
Leonardi - SABA (Mosto Cotto)

Édulcorant naturel obtenu à partir de la

cuisson lente du moût de raisins Trebbiano

et Lambrusco. Cette spécialité, liée à la

tradition agricole, est l’ancêtre du vinaigre

balsamique... À utiliser pour adoucir

cocktails, boissons rafraichissantes, thé et

tisane, sur les viandes rouges ou blanches,

le gibier, les charcuteries, les fromages, la

salade de fruits, les fruits frais ou cuits, les

glaces et sorbets, les yaourts, flans, crêpes

et gaufres...

Disponible en format :
750 ml
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SELS ET ÉPICES POIVRES ET BAIES
Sel Bleu de Perse - 250g

Sel Fumé des Salish - 80g

Sel Noir Hawaïen - 290g

Sel Rouge fin - 300g

Sel de Chypre au Safran - 140g

Sel du Vigneron - 80g

Sel Viking - 80g

Sel Viking - 225g

Assemblage du Boucher - 30g

Assemblage pour légumes - 70g

Assemblage pour Ratatouille - 30g

Mélange Créole - 60g

Mélange Cajun - 60g

Mélange Herbes Sauvages - 25g

Mélange du Trappeur - 70g

Mélange Tex-Mex - 60g

Badiane Étoilé - 30g

Coriandre - 40g

Cannelle de Madagascar en bâton

Cannelle de Madagascar en poudre - 20g

Curry Breton - 50g

Chimichurri Pampeano - 35g

Fèves Tonka - 50g

 

Poivre Cubèbe - 60g Poivre Noir

du Costa Rica - 60g Poivre de

Kampot Blanc - 50g Poivre de

Kampot Noir - 70g Poivre de

Kampot Rouge - 50g Poivre long

- 50g Poivre de Malabar noir -

70g Poivre Noir de Madagascar -

70g Poivre Vert de Madagascar -

25g Poivre de Penja fumé - 50g

Poivre Voatsiperifery - 50g

Poivre Tellichery Noir - 60g 5

Baies - 60g Baie Rose - 35g Baie

de Sansho - 20g Baie de Timut

(Timur) - 40g Baie de Selim 30g

Baie de la Passion - 25g Baie

Piment de Jamaïque - 50g Baie

de Tasmanie - 40g

 

+ de 80 références sur demande

et plus..

et plus..

11



Caramel - 130g
Muscovado - 120g Noir
de Amami Oshima Perlé
- 110g Roux - 250g
Roux Cannelle - 250g
Roux Vanille 250g Roux
Tonka 250g Roux Tonka
1kg

SUCRES AROMATISÉS
T e r r e  E x o t i q u e  

EAUX FLORALES
Aide culinaire

Cette eau possède une haute concentration
aromatique. Elle est 100% pure, sans
conservateurs et micro-filtrée à 0.2
microns, lui garantissant une propreté
optimale.

Des roses fraîches Damascena et Centifolia
sont hydro distillées pour obtenir cette
délicate eau florale. Symbole des parfums
d'Orient, elle parfume desserts, infusions,
lassi et yaourts ... et même vos plus belles
étoles !

EAU DE ROSE - 100ML

EAU DE FLEUR D'ORANGER BIOLOGIQUE - 100ML
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• Brochettes Douces
• Brochettes Piquantes

Petit cornichons

Olives Kalamata 2kg NET
Olives Kalamata Dénoyautées - Vrac

• Entières
• Farcies au poivron

Petit Oignon Nacrés

165g

180g

185g

190g

OLIVES KALAMATA

Partager des tapas crée à la fois convivialité et fête à notre table. Une formule pour
partager de très bons moments en famille et entre amis. La diète méditerranéenne a
de nombreux adeptes et l’Espagne se distingue en la matière.

Plaza del Sol c’est l’Espagne à son meilleur! Produits 100% espagnols qui
transmettent les saveurs de leur riche gastronomie, les odeurs de leur terre, la
chaleur de leur soleil, la joie de leurs fêtes et leur convivialité. Sans Bisphenol A.

OLIVES ET BROCHETTES

OLIVES FARCIES - 250G - ESPAGNE

• Olives farcies à la pâte d’anchois
• Olives farcies à la pâte de saumon
• Olives farcies à la pâte de thon
• Olives farcies à la pâte de citron
• Olives farcies au chorizo

• Olives farcies à la pâte de poivron
• Olives farcies à la pâte d’ail
• Olives farcies à la pâte de chili
• Olives farcies à la pâte de jalapeno
• Olives farcies à la pâte d’orange
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DISPONIBLES EN 9 SAVEURS 

Aĩoli
Sauce tomate Brava
Truffe Noire
Olive Noire
Poulet rôti
Jambon serrano
Fromage manchego
BBQ
Très fines (nature)
Chorizo

Ce Riz sera parfait pour toutes vos réalisations salées

tel qu’une Paëlla au poulet ou aux fruits de mer, Riz à la sauce tomate.

Avec son coté sucré, il sera idéal pour un riz au lait aux fruits confits.

Superbe gamme de croustilles artisanales cuite au chaudron, réalisées à 100 % à base d’ingrédients naturels. Elles
sont finement salées au sel marin. Certifiée sans gluten.

CROUSTILLES

PAËLLA
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Contact
 

+ 450-708-1485

commande@fleurdolive.com

Food Service

Vanessa Coudrin (vanessa@fleurdolive.com) + 514-596-3491

Sylvie Bédard (sylvie@fleurdolive.com) + 819-212-2570
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